
≪オテル・ ド ・ マロニエ湯の山温泉≫



≪オテル・ ド ・ マロニエ内海温泉≫



◆しらさぎ　

◆飛騨路会席　

◆飛騨牛陶板焼
　

◆マロニエ会席　

◆飛騨牛フィ レステーキ

◆飛騨牛サーロインステーキ

◆う どん・ そば

◆天婦羅

◆親子丼

◆天婦羅丼

◆おまかせ

　

◆和定食･洋定食･朝粥定食

◆お子様和定食・ 洋定食

◆お　 造

　 まぐろ………………… ￥

白　 身………………… ￥

　 盛り合せ（ 三種） …… ￥

　 　 　 （ 五種盛） …… ￥　

◆揚げ物

　 野菜天ぷら………………

天ぷら盛り合せ …………

鶏からあげ ………………

海老フライ（ 1本） ………

◆焼　 物　

飛騨牛朴葉ステーキ（ 150ｇ ）

飛騨牛朴葉味噌ステーキ（ 50ｇ ）

川魚の塩焼…………………

ハンバーグ（ 1個） …………

◆その他　 季節の酢の物 ……　

漬物盛り合せ ……

　

《 要予約》 …………

《 要予約》 …………

《 要予約》 ……………………

《 要予約》 …………………

《 要予約》

………………………

《 要予約》

………………………

……

…………

………………

……………………………………

…………………………………

…………………………………
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11 ,000
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11 ,500

2 ,200
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1 ,200
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1 ,600
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500
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6 ,800

3 ,400

1 ,700

750

550

500

◆御　 飯　 おにぎり …………

御飯セッ ト ………

￥

￥

300

900

＊ミ ニ会席風に少しづつ

　 ＊名産の飛騨牛をステーキで！

　 ＊名産の飛騨牛をステーキで！

＊下呂の夜景を眺めながら会席料理を

＊名産の飛騨牛をお好みの焼き加減で！

・ 前菜・ お造り ・ 飛騨牛（ 130g ） ・ サラダ

・ おまかせ一品・ 食事・ デザート

＊ちょ っと贅沢に料理長おすすめの本格懐石を

・ 食前酒・ 先付・ 前菜・ 先吸物・ お造り ・ 進肴・ 蓋物

・ 焼物・ おまかせ二品・ 食事・ デザート

・ 前菜・ お造り ・ フ ィ レステーキ（ 100g ） ・ サラダ

・ おまかせ一品・ 食事・ デザート

・ 前菜・ お造り ・ 進肴・ 蓋物・ おまかせ二品・ 食事

・ デザート

・ 食前酒・ 先付・ 前菜・ 先吸物・ お造り ・ 進肴・ 蓋物

・ 焼物・ おまかせ二品・ 食事・ デザート

・ 前菜・ お造り ・ サーロインステーキ（ 130g ） ・ サラダ

・ おまかせ一品・ 食事・ デザート

◆飛騨牛しゃぶしゃぶ鍋《 要予約》

……………￥11,500

　 ・ 前菜・ お造り ・ 飛騨牛（ 160g ） ・ 盛り野菜・ 食事・ デザート

鍋料理

朝　 食

昼　 食

お子様用

一品料理

（ 当日午前10時までにご予約く ださい）

（ ２ 名様より ）

（ ざる・ 山菜）

（ う どん、 そば）

（ １ ２ 才未満のお子様に限ります）

　

……………………………

………

………

￥

￥
￥

1,200

1 ,500
3 ,300

（ おつきさま）

（ おほし さま）

◆オムライス

◆お子様膳

〃　

……

和会席

お好み牛コース

※宿泊状況により定食がバイキングに変わることがあります。

※表示料金は税サ込価格となります。

オテル・ ド ・ マロニエ下呂温泉

※夕食は２ 日前までにご予約く ださい

◆飛騨牛すきやき鍋
11 ,500

・ 前菜・ お造り ・ 飛騨牛（ 160g ） ・ 盛り野菜・ 食事・ デザート

　 　 　 《 要予約》

……………￥
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………………

≪オテル・ ド ・ マロニエ下呂温泉≫


